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FRAUDE ALIMENTAR

Uma realidade na mira dos reguladores.

A pratica de alteragdo do estado dos
alimentos por parte do Homem, com o intuito
de aumentar o seu tempo de vida ou
melhorar o seu paladar, ja tem milénios. Ao
longo dos tempos, a adulteracdo de
alimentos visando o lucro comegou a
emergir. Na idade média foram redigidas leis
em toda a Europa para regular a qualidade
do péo, vinho, leite, manteiga e carne.
Apesar de se ter assistido ao
desenvolvimento significativo das Boas
Praticas Seguranca Alimentar ao longo do
século passado, a fraude alimentar continua
a persistir, abalando a confianga dos
consumidores e produzindo um impacto
negativo no setor agroalimentar.

Na legislagéo europeia ndo existe definicdo
para “Fraude Alimentar”. A GFSI (Global
Food Safety Initiative) definiu a Fraude Ali-
mentar como “Um termo abrangente que
inclui a substituicdo deliberada e intencional,
adicdo, adulteracdo ou deturpacdo de ali-
mentos, ingredientes alimentares ou emba-

lagens de alimentos, rotulagem, informacdes
de produtos ou declaracdes falsas ou enga-
nosas feitas sobre um produto, com fins
lucrativos que possam afetar a salude do
consumidor”.

De entre os casos detetados recentemente,
salientam-se o da comercializagdo fraudu-
lenta de carnes e derivados no Brasil, pro-
cessados com produtos quimicos cancerige-
nos (utilizados para mascarar a falta de
qualidade do produto), contaminados por
Salmonella e putrefactos. Registam-se ainda
0os casos da comercializagdo de carne de
cavalo como carne de bovino, a comerciali-
zacao de farinha comum como farinha biol6-
gica, de sal para manutengdo de estradas
como sal de cozinha, a utilizagdo de alcool
adulterado com metanol em bebidas espiri-
tuosas e a rotulagem incorreta dos peixes e
dos produtos do mar.

Seguidamente é ilustrada a compilagéo das
fraudes detetadas, por tipo, no ano 2015,
pela Food Fraud Network.
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A fraude alimentar ocorre geralmente quan-
do o potencial e a tentagéo para cometer

fraude alimentar sdo elevados e o risco de
detecao da infragéo e as respetivas sangdes
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sdo reduzidos. A globalizagdo da cadeia
alimentar mundial e a pressdo econdmica
sdo cada vez mais elevadas e sdo também
fatores adjuvantes as praticas de fraude.

As cadeias de abastecimento sdo cada vez
mais extensas e complexas, abarcando
varios operadores de empresas e outros
agentes.

O que esta a ser feito internacio-
nalmente?

A 15 de marco de 2017 a Comissdo Euro-
peia comunicou a adogao do novo Regula-
mento que vem reforgar os controlos oficiais
ao longo da cadeia agroalimentar, com vista
a aumentar a transparéncia e a combater a
fraude. As novas regras exigirdo que os
Estados-Membros efetuem controlos oficiais
periddicos, sem aviso prévio, para detetar
praticas fraudulentas ou enganosas. Isto
inclui a verificagdo da conformidade com as
normas de comercializagdo dos produtos
agricolas.

Em fevereiro de 2017 foi publicada a sétima
versao do GFSI Benchmarking Require-
ments, na qual s&o incorporados os elemen-
tos para a mitigacdo da fraude alimentar,
sendo a avaliagdo de vulnerabilidade e a
priorizagéo das respetivas medidas de miti-
gacdo, uma exigéncia dos esquemas de
certificagédo reconhecidos (ex: IFS, BRC,
FSSC 22000).

Vulnerabilidade: suscetibilidade ou exposi-
¢do a um risco de fraude alimentar, conside-
rado como uma falha ou deficiéncia que
poderia colocar em risco a saide do consu-
midor.

A GFSI projetou o Sistema de Gestdo de
Seguranca Alimentar assente em trés pilares
com abordagens baseadas no risco, para
redugdo da contaminagdo nao intencional,
da contaminagéo por motivacdes ideoldgicas
e da contaminagéo por motivagdes economi-
cas (Fraude Alimentar).
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Para levar a cabo uma avaliagdo de vulnera-
bilidades, é essencial conhecer detalhada-
mente os fornecedores, a cadeia de abaste-
cimento, bem como os fatores socioecono-
micos, geopoliticos e historicos de toda a
envolvente. S6 depois é possivel a concegéo
de estratégias de mitigagdo e monitorizagédo
das vulnerabilidades identificadas, que
podem passar por verificagdo de origens e
rétulos, uso de selos anti adulteragéo, ges-
tédo de especificagbes, auditorias a fornece-
dores, realizagéo de testes analiticos, etc.

A fraude alimentar continua a ser uma preo-
cupacao séria e todos os intervenientes da
cadeia alimentar (produtores, distribuidores e
consumidores) necessitam de se manter
vigilantes, cabendo aos governos a respon-
sabilidade elaborar e aplicar legislagédo, de
efetuar controlos oficiais eficazes, em todas
as fases da cadeia alimentar e de aplicar
sangdes pesadas.

As empresas compete a responsabilidade de
agir proativamente neste combate global,
implementando ferramentas com aborda-
gens preventivas, que |hes possibilitem
conhecer a sua realidade e atingir o desem-
penho eficaz das suas tarefas de controlo.
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